
Suppen 

Bouillon nature   6.50

Sellerie-Kokos-Suppe 10.50

Salate
Blattsalat mit Knusperkernen             8.50

Wintersalat mit Gemüsestreifen  14.50
mit Orangen, Nüssen und Orangenvinaigrette

Thunfisch auf Blattsalat  18.50



Hauptspeisen

Bauernbratwurst (Schwein 180 gr.)  24.50
Pommes-Frites und Gemüsegarniture

Holzfällersteak (Schweinshals 200 gr.) 25.50
Pommes-Frites und Gemüsegarniture

Schweinsschnitzel paniert (180 gr.) 24.50
Pommes-Frites und Gemüsegarniture

Haslital Burger (180gr) 21.50
Schmelzkäse, Speck, Gurken, Tomate und Pommes-Frites 

Ravioli Casalinga (mit Pilzfüllung) 25.50

Lammnierstück (200gr.) 39.50
mit Balsamicojus, Kartoffelgratin und Tagesgemüse

Ueber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien und oder Intoleranzen auslösen können, informieren Sie unsere
Mitarbeitenden gerne auf Anfrage



Spezialitäten
Aelplermaccaroni mit Apfelmus 22.50

Käsefondue ab 2 Personen pro Person 24.50

Kinder
Chicken Nuggets (5Stück.) mit Pommes-Frites 14.50

Nudeln mit Tomatensauce  12.50

Portion Pommes Frites ganze Portion   8.50
halbe Portion   6.50

Fleischdeklaration

alle Fleischsorten CH
Lamm NZL – kann m. Antibiotika u.,/o. antimikrobiellen Substanzen erzeugt sein

alle Preise incl. MwSt



Desserts

Coupe Danemark
mit warmer Schoggisauce 10.50

Alpenrahm-Caramel-Eis
mit Meringues 10.50

Zwetschgen-Sorbet 14.50
mit einem Schuss Vieille Prune

Aprikosen-Sorbet 14.50
mit einem Schuss Apricotin

Coupes mit Alkohol nicht für Jugendliche unter 18 Jahren

LauwarmesSchoggiküchlein
mit Vanilleeis 14.50

Parfait Mocca
flambiert 14.50

Haslikirschtörtli 10.50


